Variatie van sushi en sashimi
Variation of sushi and sashimi

DRAGON ROLL
Gefrituurde garnaal - paling - avocado
Fried shrimp - eel - avocado

RAINBOW ROLL
Zalm - tonijn - zeebaars - gefrituurde garnaal - paling - avocado
Salmon - tuna - seabass - fried shrimp - eel - avocado

UNAGI ROLL
Geflambeerde paling - avocado - komkommer - krab
Flambé eel - avocado - cucumber - crab

CLASSIC VEGETARIAN ROLL 0
Komkommer - avocado - tomaat
Cucumber - avocado - tomato

VEGETARIAN TORIKATSUROLL  ®
Komkommer - avocado - vegan kip - sesam
Cucumber - avocado - vegan - sesame

CALIFORNIA ROLL
Krab - avocado - komkommer - tobiko
Crab - avocado - cucumber - tobiko

DIAMOND SHRIMP ROLL

Tempura garnalen - sriracha cocktail saus - avocado - komkommer - krab
Tempura shrimp - sriracha cocktail sauce - avocado - cucumber - crab

SHRIMP TRUFFLE ROLL
Krab - garnaal - avocado - komkommer - truffelmayo
Crab - shrimp - avocado - cucumber - trufflemayo

FLAMBE SALMON ROLL
Geflambeerde zalm - avocado - furikake - komkommer
Flambé salmon - avocado - furikake - cucumber

CRISPY TEMPURA SALMON ROLL
Zalm - krokante tempura
Salmon - crispy tempura crackers

SOFT SHELL CRAB AVOCADO ROLL
Gefrituurde krab - komkommer - pittige mayo
Fried soft shell crab - cucumber - spicy mayo

FLAMBE SCALLOP TRUFFLE ROLL

Geflambeerde coquille - crab - garnaal - avocado - komkommer - truffelboter - vermicelli
Flambé scallops - crab - shrimp - avocado - cucumber - trufflebutter - vermicelli

MAKI MIX
2 zalm - 2 tonijn - 2 komkommer - 2 krab
2 salmon - 2 tuna - 2 cucumber - 2 crab

65

18

18

18

13

15

16

20

20

20

20

25

25

10

SALMON SASHIMI
MAGURO SASHIMI
SUZUKI SASHIMI
HOTATEGAI SASHIMI

SAKE CEVICHE
Zalm - ponzu - koriander - rode peper - rode ui - tobiko
Salmon - ponzu - coriander - red pepper - red onion - tobiko

SUZUKI CEVICHE
Zeebaars - ponzu - koriander - rode peper - rode ui - tobiko
Sea bass - ponzu - coriander - red onion - tobiko

SASHIMI MIX
Zalm - tonijn - coquille - surfmossel - zoete garnaal - zeebaars
Salmon - tuna - scallop - surf clam - sweet shrimp - sea bass
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SAKE
Zalm
Salmon

MAGURO
Tonijn
Tuna
SUZUKI
Zeebaars
Seabass

UNAGI
Gegrilde paling
Grilled eel

HOKKIGAI
Surfmossel
Surf clam

HOTATEGAI
Coquille
Scallop

AMA EBI
Zoete garnaal
Sweet shrimp

JUMBO SHRIMP
Jumbo zoete garnaal
Jumbo sweet red shrimp

FLAMBE SAKE
Geflambeerde zalm - Japanse mayo - masago
Torched salmon - Japanese mayo - masago

FLAMBE MAGURO
Geflambeerde tonijn - Japanse mayo - masago
Torched tuna - Japanese mayo - masago

FLAMBE HOTATEGAI
Geflambeerde coquille - truffelboter - vermicelli
Torched scallop - trufflebutter - vermicelli

FLAMBE JUMBO SHRIMP
Geflambeerde jumbo garnalen - truffelboter - vermicelli
Torched jumbo sweet red shrimp - trufflebutter - vermicelli
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TONKATSU RAMEN
Dun gesneden varkensvlees - groenten - shoyu ei - bamboe - lente ui -

wolkenoren - vis cake - nori - sesam

Thin slice pork meat - vegetables - shoyu egg - bamboo shoot - spring
onions - black fungus - fish cake - nori - sesame

MISO TORIKATSU RAMEN

Japanse gebakken kipkotelet - groenten - shoyu ei - bamboe - lente ui -
wolkenoren - vis cake - nori - sesame

Japanese fried chicken cutlet - vegetables - shoyu egg - bamboo shoot -
spring onions - black fungus - fish cake - nori - sesame

MISO KARAAGE RAMEN

Gebakken karaage kip - groenten - shoyu ei - bamboe - lente ui - wolkenoren -

vis cake - nori - sesame
Fried karaage chicken - vegetables - shoyu egg - bamboo shoot - spring
onions - black fungus - fish cake - nori - sesame

MISO CHICKEN GYOZA RAMEN
Kip gyoza - groenten - shoyu ei - bamboe - lente ui - wolkenoren - vis cake

nori - sesame

Chicken gyoza - vegetables - shoyu egg - bamboo shoot - spring onions -
black fungus - fish cake - nori - sesame

MISO EBI FRY RAMEN

Gefrituurde garnalen - groenten - shoyu ei - bamboe - lente ui - wolkenoren -
vis cake - nori - sesame

Fried shrimp - vegetables - shoyu egg - bamboo shoot - spring onions -
black fungus - fish cake - nori - sesame

MISO VEGETARIAN TORIKATSU / TOFURAMEN @

Vegetarisch kip / tofu - groenten - bamboe - lente ui - wolkenoren - nori -
sesame

Vegetarian chicken / tofu - vegetables - bamboo shoot - spring onions -
black fungus - nori - sesame
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EDAMAME LEMON SALT @
Japanse sojabonen - citroenzout
Japanse soybeans - lemon salt

WAKAME SALAD &
Japanse zeewiersalade
Japanese seaweed salad

TUNA TATAKI
Geschroeide tonijn - ponzu - sesam mayo - wakame
Torched tuna - ponzu - sesame mayo - wakame

SCALLOP
Coaquille - tobiko - truffelbutter - parmezaanse kaas
Scallop - tobiko - trufflebutter - parmesan cheese

BAO EBI
Gestoomd broodije - gefrituurde garnaal
Steamed bun - fried shrimp

BAO TORIKATSU
Gestoomd broodije - krokante kip
Steamed bun - crispy chicken

BAOTOFU &
Gestoomd broodije - tofu
Steamed bun - tofu

TAKOYAKI
Gefrituurde octopusbal - takoyaki saus - bonito
Fried octopus - takoyaki sauce - dried bonito

GYOZA JAPANESE STYLE
Gyoza kip - Japanse sesam dressing
Chicken gyoza - Japanese sesame dressing

KARAAGE
Gefrituurde kip - Japanse mayo
Fried chicken - Japanese mayo

YAKITORI
Kipsate - zoete soya saus - lente ui
Chicken skewer - sweet soy sauce - spring onion

OCTOPUS KARAAGE
Gefrituurde octopus - sesam - licht pikant - wasabi mayo
Fried octopus - sesame - spicy - wasabi mayo

KAKI FRY
Gefrituurde oester - huisgemaakte yuzu dressing
Fried oyster - homemade yuzu dressing

EBI TEMPURA
Garnalen tempura - Japanse tartaarsaus
Prawn tempura - Japanese tartar sauce

EBI KATSU
Gefrituurde garnalenburger - wasabi mayo
Fried shrimp cutlet - wasabi mayo

TORIKATSU
Japanse kipschnitzel - zoete saus - mayo - nori - sesam

Japanese fried chicken cutlet - sweet sauce - mayo - nori - sesame

CRISPY ROASTED PORK BELLY
Krokante buikspek volgens origineel Kantonees recept
Fried pork belly with original Cantonese recipe

BEIJING PANCAKE
Peking eend - flensjes - lente ui - komkommer - hoisin
Peking duck - crépes - spring onion - cucumber - hoisin

GRILLED SALMON
Gegrilde zalm - teriyaki saus - knoflook
Grilled salmon - teriyaki sauce - garlic

RIBEYE STEAK (250GR)
Ribeye - zwarte pepersaus - knoflook - sesam - lente ui
Ribeye - black pepper sauce - garlic - sesame - spring onion
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LOADED FRIES  §
Truffel mayo - parmezaanse kaas
Truffle mayo - parmesan cheese

ZOETE AARDAPPELFRIET &
Citroenpeper mayo
Lemonpepper mayo

WITTE RIJST / WHITE RICE 0

FRIEDRICE @
Kantonese nasi
Cantonese fried rice

FRIED NOODLE &
Gebakken ramen - groente
Fried ramen - vegetables

MOCHI VANILLE & MANGO @
Kleefrijst gevuld met vanille en mango ijs

Glutinous rice filled with vanilla and mango ice cream

MOCHI VANILLE & MATCHA &
Kleefrijst gevuld met vanille en matcha ijs

Glutinous rice filled with vanilla and matcha ice cream

MIDNIGHT VOLCANO &
Chocolade soufflé - verse aardbei - vanille ijs

Chocolate soufflé - fresh strawberry - vanilla ice cream

SAKURA CHEESCAKE  ®

Kersenvlaai - verse aardbei - strawberry cheesecake ijs
Tanned cherry - fresh strawberry - strawberry cheesecake icecream
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HAKUTSURU NIGORI YUZUSHU (330ml pot / 720ml fles) 22,50/ 45

Japanse citroenlikeur - yuzu - krachtig - verfrissende aroma’s

De smaak is intens en fruitig, met tonen van yuzy, citroen, sinaasappel en grapefruit.
Japanese lemon liqueur - yuzu - powerful - refreshing aromas

The taste is intense and fruity, with notes of yuzu, lemon, orange and grapefruit.

HAKUTSURU SPARKLING SAKE AWAYUKI (330ml fles) 18
Lichte & fruitige sparkling sake - laag in alcohol 5,5% - tonen van perzik & ananas
Light & fruity sparkling sake - low in alcohol 5,5% alc - notes of peach & pineapple

HAKUTSURU JUNMAI EXCELLENT SAKE (180ml pot) 7,50

Deze sake wordt al 250 jaar volgens traditionele methode gebrouwd.
“Excellent Junmai” is brewed in Japan using a 250-year-old traditional technique
which creates a mellow flavor and rich mouthfeel. One of the best values in sake.

COCA COLA / ZERO

FANTA ORANGE / CASSIS

SPRITE

MINUTE MAID ORANGE / APPLE JUICE

FUZE TEA SPARKLING / GREEN TEA
CHAUDFONTAINE STILL / SPARKLING
CHAUDFONTAINE STILL / SPARKLING (750 ML)
TONIC WATER

GINGER ALE

BITTER LEMON

RAMUNE STRAWBERRY
RAMUNE BLUEBERRY
RAMUNE LYCHEE

KOFFIE

ESPRESSO

DUBBELE ESPRESSO

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

KOFFIE SPECIAAL (IRISH - ITALIAN - FRENCH)
THEE

JASMIJN THEE

MUNTTHEE

GEMBERTHEE

3,50
3,50
3,50
3,75
3,75
3,50
7,50
3,75
3,75
3,75

4,75
4,75
4,75

ASAHI

SAPPORO

KIRIN ICHIBAN

CASS

HEINEKEN O,25L
HEINEKEN O,55L
AFFLIGEM WIT / BLOND
AMSTEL RADLER 0,0%
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3,75
7,50
5,50
3,50

THE CHITA 9
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 7
JACK DANIELS 7
ROKU & TONIC 13
BOMBAY & TONIC 10
GORDON'S PINK & TONIC 10
KINOBI & TONIC 12
PALOMA 10,5
PORNSTAR MARTINI 15
ESPRESSO MARTINI 1,5
APEROL SPRITZ 9,5
VIRGIN GORDON'S PINK & TONIC 10
LIME LYCHEE LUXE 8
SHIRLEY TEMPLE 8
RODE WIJN Glas / fles
Merlot - Grenache “Les 5 Vallées” Languedoc France 5,75/29

Rood fruit - bramen - pruimen - kruiden - complex
Red fruit - blackberries - plums - herbs - complex

Malbec “Finca san Carlos” Mendoza Argentina 6,50 /32,50
Fruitig - blauwe bessen - bramen - kersen - vanille
Fruity - blueberries - blackberries - cherries - vanilla -

Shiraz “The Elements” South Africa 575/29
Rokerig - peper - pruimen - bacon
Smoky - pepper - plum - bacon

WITTE WIJN

Chardonnay “Les 5 Vallees” Languedoc France 5,75/ 29
Tropisch fruit - ananas - hazelnoten - vanille
Tropical fruit - pineapple - hazelnut - vanilla

Verdejo “Bitacora” Rueda Spain 6,25/ 31,25
Fris - fruitig - peer - mango - appel - citrus
Fresh - fruity - pear - mango - apple - citrus

Sauvingnon blanc “Antares” Central Valley Chili 5,75/29
Appel - kruisbes - meloen - citrus

Apple - gooseberry - melon - citrus

ROSE

Pinot Grigio Blush Rose “Cielo” Veneto Italy 5,75/ 29
Veel vers rood fruit aroma’s

Lots of fresh red fruit aromas
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